
L’AUBERGE DU TIRE BOUCHON  

CUISINE TOUJOURS POUR VOUS ! 

 

 

 

 

 

 

 

JEUDI 27 AOUT 

 

Mille gauffres aux crevettes et avocat, sauce cocktail  

*** 

Médaillons de poulet au Comté et Tomates 

Frittata de légumes 

*** 

Sablé Citron, chocolat et réglisse 
 

 

 

VENDREDI 28 AOUT 
 

Scones aux fromages et Charcuterie Coppa 

*** 

Poisson du jour au beurre blanc,  

Riz pilaf et légumes 

*** 

Macaron aux fruits rouges 

 

 

MENU DU JOUR A EMPORTER 

 ENTRÉE -> 3.00€     PLAT -> 7.00€     DESSERT -> 3.00€ 

 

Réservation obligatoire au moins la veille au 02 40 96 54 39. 

Retrait des commandes à l’Auberge entre 11h et midi  



L’AUBERGE DU TIRE BOUCHON  

CUISINE POUR VOUS ! 
 

MENU A EMPORTER DES DIMANCHE D’AOUT 

 ENTRÉE + PLAT + DESSERT -> 23.00€  

ENTRÉE + POISSON + VIANDE + DESSERT —> 30.00€ 

 
 

Ravioles de crevettes sauvages en légumes, Chutney de choux  

Ou 

Méli Mélo de Foie gras de canard et Filet mignon cuit au sel,  

Pickle de prunes (+2.00€) 

*** 

Retour de Pêche au Beurre blanc,  

Minestrone de légumes 

Ou 

Pavé de veau au citron confit cuit à l’étouffé, soufflé de pomme de terre 

Jus corsé aux champignons 

*** 

Biscuit Spritz aux fraises et framboises, crème épaisse à la vanille 

Ou 

Tarte Amandine chocolat vanillé, coulis coco passion 

*** 

En accord avec ce menu, nous vous proposons : 

St Chinian blanc -> 8.00€ 

Côteaux d’Ancenis Rosé - Domaine de Gaigné -> 8.00€ 

Syr Augustin - Domaine des Génaudières -> 14.50€ 

Les menus doivent être identiques pour une même réservation.  

Celles-ci seront effectuées au plus tard le vendredi midi 

 au 02 40 96 54 39 ou au 06 13 05 32 86 


